
Risultanze	dell’Analisi	dei	Fabbisogni		

Individuazione	dei	contenu5	da	erogare	alle	classi	coinvolte	

Competenze	di	base	e	
trasversali	-	
orientamento	

Competenze	tecniche	–	
dida=ca	laboratoriale	

	



Competenze	di	base	e	
trasversali	-	orientamento	

Competenze	tecniche	–	
dida=ca	laboratoriale	

	

• ORIENTAMENTO(25h):	
P	Accoglienza	
P	Team	building	
PAutoimprenditorialità		
P	Orientamento	ex-post	
		

• TECNICHE	(24	h):	
P HACCP	
P Sicurezza	
P MKT	(Ma@eoA)	

• 5	percorsi	tema5ci	(26	ore):	
P Santoni:			
			Vino	di	qualità	e	Biotecnologie	e	qualità	
alimentare	
P ITGC	Fermi	Pontedera	
							Olio	di	Qualità	e	Bonifica	e	territorio	
P IPSAR	MaNeo=				ProdoA	Tipici	


