
 

 

 

 
 

 

 agraria agroalimentare agroindustria | chimica, materiali e biotecnologie | costruzioni, ambiente e territorio | sistema moda | servizi 

per la sanità e l’assistenza sociale | corso operatore del benessere | agenzia formativa Regione Toscana IS0059 – ISO9001 
 www.e-santoni.edu.it e-mail: piis003007@istruzione.it PEC: piis003007@pec.istruzione.it 

 

   

ATTIVITA’ SVOLTA  

PRODUZIONI ANIMALI CLASSE V D 

Indirizzo Agraria, Agroalimentare e Agroindustria  

a.s. 2025-26  

  

Libro di testo: Produzioni animali vol. A-B (Ferdinando Battini, Luigi Fila, Giancarlo Bertellini) 

Edizioni CAPPELLI 

 

1. Programmazione teorica, conoscenze e abilità  

1a. ALLEVAMENTO DEI BOVINI DA LATTE (cap.1-2 del libro)  

Allevamento della rimonta: 

- In Italia, in Europa e nel mondo 

- L’allevamento della vitella e della manza 

- Il colostro 

- Lo svezzamento 

Allevamento della vacca da latte: 

- La gravidanza 

- Il parto 

- La lattazione 

- La mungitura  

- La messa all’asciutta 

- La qualità del latte e il costo del prodotto 

L’ambiente e il benessere in allevamento 

Le mastiti 

Il Body Condition Score 

L’alimentazione della vacca da latte: 

- Il fabbisogno energetico 

- Il fabbisogno proteico 

- Il fabbisogno di minerali 

- Il fabbisogno di vitamine 

- La fibra 

- Ingestione della sostanza secca 

- Il razionamento della vacca da latte 

Modalità di somministrazione degli alimenti: 

- Autoaulimentatori 

- L’unifeed 

Le dismetabolie, malattie podali e infertilità: 

- L’acidosi ruminale 

- Chetosi 

- L’alcalosi 

- Malattie podali 



 

- Problemi di fertilità 

 

1b. I BOVINI DA CARNE: TIPOLOGIE E TECNICHE DI ALLEVAMENTO (cap.3 del libro)  

- Tipologie di allevamento 

- Allevamento del vitello e del vitellone 

- Svezzamento del vitello da carne 

Il capitolo 1b sarà trattato tra fine Maggio e inizio Giugno 

 

Competenze: Saper gestire in autonomia gli aspetti tecnici e organizzativi di un allevamento 

da latte. Saper pianificare la gestione della rimonta e riconoscere i principali parametri produttivi e 

riproduttivi. Applicare i principi della nutrizione e del razionamento nelle bovine da latte. Individuare 

le dismetabolie, collegandole alle cause alimentari e gestionali.  

Conoscenze: Ruolo della rimonta in allevamento, categorie animali, accrescimento, età al 

primo parto. Caratteristiche morfo-funzionali della vacca da latte. Fabbisogni nutritivi 

(mantenimento, gravidanza, produzione). Principi di razionamento delle bovine ad alta produzione. 

Principali dismetabolie (chetosi, acidosi, ipocalcemia) e loro prevenzione alimentare. Patologie più 

frequenti negli allevamenti da latte.  

Abilità: Saper valutare lo stato corporeo (BCS) e impostare una razione equilibrata. Saper 

riconoscere i segnali di calo produttivo o squilibri alimentari. Saper leggere una scheda produttiva di 

stalla e interpretare i dati. Descrivere con linguaggio tecnico il ciclo produttivo della bovina da latte.  

Obiettivi Minimi: Conoscere le principali categorie della rimonta e il loro ruolo. Conoscere 

i fabbisogni nutritivi essenziali della vacca da latte. Riconoscere le principali dismetabolie e le loro 

cause. Saper descrivere in modo essenziale la gestione di una bovina da latte.  

 

 2. Programmazione pratica 

- Saggio al Blu di Bromotimolo su latte mastitico  

- Saggio all’alizarina per la valutazione della freschezza del latte 

- Densità del latte con lattodensimetro di Quevenne 

- Determinazione dell’acidità del latte tramite titolazione acido-base 

 

 3. Attività o percorsi didattici concordati nel CdC a livello interdisciplinare         

Modulo 2. Sviluppo economico e crescita sostenibile:   

Attività in classe con visione di Docufilm “Before the flood” e discussione. 

Approfondimento delle tematiche generali relative al cambiamento climatico, alla tutela dell’ambiente, 

allo sviluppo sostenibile e alla responsabilità individuale e collettiva nella salvaguardia del pianeta.  

Prova scritta. 

 

3. Tipologie di verifica      

Valutazioni scritte  

Valutazioni pratiche  

Valutazioni orali  

  

4. Criteri per le valutazioni   

Fare riferimento a tutti i criteri di valutazione deliberati nel PTOF  
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